Ruoka: Ayridiset, Kaa
Tuotenro: 1261198
Viivakoodi: 3359950255808
Tilavuus. 0,75

Alkoholi: 12

L aatikkokoko: 6 pullo(a)
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Champagne Amour de
Deutz rose 2007

Samppanja / Rypéleet: 55% Pinot Noir, 45%
Chardonnay, 8% Pinot Noir red wine

152.00 €

Kuvaus

Hyvin vaaleanpunainen, oranssiin vivahtava véri, hieno ja runsas mousse.
Tuoksu pehmeén pydred, punaisia marjoja, ripaus kirsikkaa, luumuaja
paahtoleipda, hdyrytettyja hedelmiaja ripaus ruusua, hieman kehittynyt.
Maku kuiva ja pehmeén pyored, punaiset marjat toistuvat, mukana myos
karpal oa ja puolukkaa. Hapoissa miellyttavasti sitrushedelmien raikkautta.
Suuntayttava, pitka ja kantava.

Rypdleet / Blend: 55 % Pinot Noir from Ay, Bouzy and Verzenay. 45 %
Chardonnay from Avize, Chouilly and Villers-Marmery. 8 % Pinot Noir
red wine produced by Deutz form parcels of old vinesin Ay and Mareuil-
sur-Ay.

Wine Spectator — 93 p
Tuottaja

Champagne Deutz

Champagne Deutzin perustivat William Deutz ja Pierre-Hubert
Geldermann Ayn kaupungissa vuonna 1838. Maison Deutz & Geldermann
menestyi hyvin, jasiirtyi sukupolveltatoiselle. Vuonna 1882 Deutz oli
yksi Syndicat des Grandes Marquesin perustg gj&senista. Laman aikana
1930-luvullatalo oli vahalla mennad konkurssiin kysynnan romahdettua
laman vuoksi. Marie Deutz-Geldermann sijoitti koko huomattavan

henkil 6kohtai sen omaisuutensa yritykseen ja pelasti talon. Vuosien
varrellaja sukupolvi toisensa jalkeen uusia tarhoja ja maita hankittiin
pikkuhiljaa. Kaikki tilan tand pédivana omistamat maat ovat menneiden
sukupolvien hankkimina, kunnostamia ja rakkaudella vaalimia. Reilu
kolmannes tulee talon omiltatarhoiltajaloput hankitaan |8heisilta
sopimusviljelijoiltd, joilta Deutz on ostanut rypéleensi jo useiden
sukupolvien gjan. Deutz ostaa vain parhaita rypdeitéa ja karsinta on
ankaraa myos | gjittelupdydall d, vain laadukkaimmat rypél eet kel paavat
talon puristamolle. Deutz onkin erityisen tunnettu korkeasta laadustaan.
Deutzille rypaleita toimittavien tarhojen échelle luokitus on 95 %, luku on
yksi Champagnen korkeimmista.



