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Amarone Classico
Quintarelli 2013

Punaviini / Rypéleet:

299.00 €

Kuvaus

Amaronen valmistuksessa parhaiden rypal eiden valikoiminen on
aarettoman tarkkaa. Rypaleet kerdtdan puisiin koreihin ja kannetaan
kuivumaan neljéksi kuukaudeksi ilmaviin latoihin. Rypél eitéa kaydaan | 8pi
jatkuvasti kuivamisen aikana, jotta pilaantuneet rypéa eet saadaan
poistettua. Tammikuun puolivalissa suuri osa rypéleista on saanut
jalohometartunnan ja ne puristetaan, jonka jélkeen alkaa 20 paivaa kestava
maserointi. TAman jalkeen on vuorossa alkoholikdyminen, jonka kesto on
45 paivéa. Viini siirretddn keskikokoisiin, slovenialaisiin
tammitynnyreihin, jossa kdyminen jatkuu ja viini kypsyy 7 vuotta.
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